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Lacidité naturelle des champagnes soutient
et allege agréablement la texture fondante
du saumon. Leurs arémes percants s'‘associent
aux notes intenséement fumees du poisson.
Des blancs puissants, non boisés, vifs sont une
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Champagne
Mandois
Victor, brut, 2008
Un grand millésime,
un séjour sous bois et
un long vieillissement
en cave, cela nous

Que bolre...

autre possibilité, comme certains spiritueux (Wwhisky)
pour les amateurs de sensations fortes. Plongez.
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donne ce champagne
bouqueté, complexe,
vineux, charnu

et d'une fraicheur
encore juvénile.

Pour la table
exclusivement.

40¢€.
Champagne
Gosset
Grande réserve
brut Champagne
Un flacon cossu pour Castelnau

un champagne
énergique, puissant,
juteux, gorgé de fruit,
porté par une acidité
sans concession. Du
caractére, du volume,
de la structure: un
champagne de table
qui tiendra tout le
repas. 44 €.
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Extra-brut
Vineux et frais,

a la fois tonique

et épanoui,

cette marque de
coopérative reste
fidéle a son style qui
ne se dilue pas dans
son extra-brut. Sept
ans de vieillissement
sur lies mais pas une
ride! Saumon fumé.

35¢.
Champagne
Bonnet-Ponson
Non dosé,
premier cru Champagne
Aussi généreux au nez Cattier

(pomme au four,
coing, créme) que
volumineux en bouche,
voila un champagne
non dosé généreux,
caressant, qui finit
tonique et frais.

Un vrai vin de table.
Saumon ou foie gras.
28 €.

Jean Velut
Lumiére et Craie,
brut blanc de
blancs

Lumiére et craie,

ce sont celles de
Montgueux, ilot
calcaire dominant

la plaine de Troyes.
Les Velut en tirent

ce chardonnay bien
typé, sapide, citronné,
et arrondi. Saumon
et fruits de mer. 28 €.

Premier cru,
brut nature
Derriére une robe
aux reflets dorés,

un nez en nuances
(nougat, prunelle,
fruit vert, brioche)
et une bouche claire,
vivace mais délicate,
sans austérité.
Parfait pour surfer
sur la texture du
saumon. 32 €.
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