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Deux générations de Drappier : Michel (2 gauche) et ses enfants Antoine, Hugo et Charline. pHLIPPE MARTINEAU

DRAPPIER, BULLES
DE FAMILLE

CHAMPAGNE Depuis
huit générations,

la grande maison

de I'’Aube régale

les amateurs

jusqu’a I’Elysée

C’est tout le charme de la
Champagne: comment
une région aussi austére et
janséniste a-t-elle bien pu
engendrer un vin devenu
le symbole universel de la
féte et de I’art de vivre 2 Ici,
méme les propriétés les plus
opulentes semblent vouloir
cacher leur fortune derriére
des murs gris, vestiges d’'une
époque ot la Champagne était
tenue par de grandes familles
protestantes d’origine alle-
mande: Krug, Roederer, Mumm,
Heidsieck, Deutz, Bollinger...
Réservé, introverti, lent, enfoui
des années au fond des caves, le
champagne a besoin de leffer-
vescence pour libérer son éner-
gie et son humour!

Urville, dans I'Aube, est
typique de ces villages cham-
penois sinistres et désertés
de tout commerce. « Com-
ment faites-vous pour tenir ? »,
demande-t-on a Michel
Drappier, la soixantaine é1é-
gante, qui roule dans une DS
noire de 1969 et porte une
montre Lip vintage. « Nous
buvons du champagne! Mon
pére, 94 ans, a calculé qu’il a
bien dii boire 27000 bouteilles
ensoixante-dix ans de vie active,
soit deux par jour. C’est riche en
phosphores, donc excellent pour
le cceur et le cerveau. »

Implantée ici depuis 1808,
l'attachante maison Drappier
condense a elle seule toute
I'histoire du vignoble cham-
penois du XX¢siecle. Quitte
a provoquer, on pourrait dire
quelle fut 'une des premiéres
aretrouver les racines latines et
catholiques de la Champagne,
jusqu’alors gouvernée par la
rigueur et Pesprit d’entreprise
«germaniques» et protestants.
Michel Drappier voue ainsi un
culte a saint Bernard de Clair-
vauy, qui produisait ici son vin
de messe et fit construire, en
1152, les caves volitées, utilisées
encore de nos jours.

Depuis le XIXesiecle,
le champagne est un vin
d’assemblage, issu de lieux-
dits et de millésimes différents.
Cestun produit manufacturé et
constant. La famille Drappier,
avec d’autres pionniers, s'efforce
de retrouver le gott des cham-
pagnes cisterciens d’autrefois,
qui exprimaient des terroirs
spécifiques. Sa grande parcelle
sappelle « Grande Sendrée »,
sur laquelle prospérent le
pinot noir et le chardonnay.
Aprés quelques années en fit
de chéne et plus de huit ans en
bouteille, le vin qui en résulte
développe des notes de fruits
secs agrémentés de jolis amers
évoquant la mandarine.

Descendants de marchands
de draps, les Drappier n'ont
pas toujours connu la prospé-
rité. Jusqu'au début des années
1950, ils appartenaient a cette
masse de vignerons prolétaires
qui vendaient leurs raisins a
bas prix aux grandes maisons
de négoce tres influentes
dans toute la Champagne: « A
lépoque, les vignerons étaient

pauvres et de gauche, et les
agriculteurs, qui faisaient de la
betterave et des céréales, riches
et de droite. Aujourd’hui, c’est
le contraire! »

Unjour,alors que le marquis
d’Aulan, propriétaire de
Piper-Heidsieck, avait eu des
mots humiliants a 'égard des
vignerons de 'Aube, Micheline
Drappier, la mére de Michel,
lui fit savoir qu'elle refuserait
désormais de lui vendre ses
raisins! Suivant son exemple,
des dizaines d’autres se mirent
a leur compte et déciderent de
produire leurs propres vins.

«Mon pére adi

boire 27 000

bouteilles

en soixante-

dix ans, soit

deux par jour»
Michel Drappier

En1952, les Drappier lancent
donc leur premier champagne,
qu’ils baptisent Carte d’Or: un
vin énergique et vineux, qui
se distingue par sa couleur et
ses notes de gelée de coing.
Quelques années plus tard, le
colonel Gaston de Bonneval,
ancien aide de camp du général
de Gaulle et parrain du jeune
Michel, fait gotiter ce cham-
pagne au grand Charles, qui
en apprécie immédiatement
la franchise terrienne. Urville
n’est qu'a quinze minytes de
Colombey-les-Deux-Eglises

Plaisirs ‘ Vin

(Haute-Marne). Tous les deux
ou trois mois, le pére Drappier
va donc livrer lui-méme ses
caisses a la Boisserie, ou il
croise souvent André Malraux.
« Toutes les factures étaient
réglées rubis sur l'ongle par
Mme de Gaulle », nous assure-
t-il. Mais le général sopposera
toujours a ce que les cham-
pagnes Drappier soient servis
a I'Elysée, afin de distinguer
ses plaisirs personnels du faste
républicain. De fait, Drappier
nest entré al’Elysée qu'en 2001,
alademande de Jacques Chirac.

« Quand mon pére m’a
confié la responsabilité du
domaine en 1986, j’ai tout
repris a zéro, quitte a susciter
son incompréhension, détaille
Michel Drappier, lui-méme
intolérant au soufre. Conver-
sion a lagriculture biologique,
réduction du sucre et du soufre
dans les vins, diminution des
rendements, élevages plus
longs, retour des barriques en
bois de chéne, recherche des
expressions des terroirs. » Sa
grande réussite, c’est la cuvée
Brut Nature, 100 % pinot noir,
zéro dosage et zéro soufre:
un fruit absolu exprimant la
minéralité de sols vieux de
plus de 200 millions d’années
(34 curos). En faconnant des
vins beaucoup plus digestes et
expressifs, Michel Drappier a
fait entrer sa maison familiale
dans le XXI¢ siecle. Aujourd’hui,
il passe lui-méme le relais a ses
enfants, Charline et Hugo, qui
souhaitent aller encore plus loin
en cultivant des cépages oubliés
comme le fromenteau, I'arbane
etle petit meslier. ®

EMMANUEL TRESMONTANT

LASELECTION

ARLENOBLE

BRUT NATURE
«MAG 14 »

o 'une des nouvelles
cuvées « Mag » des
Malassagne, dont les
assemblages integrent
des vins de réserve vieillis
en magnum, contenant
idéal pour la fraicheur
etle développement
aromatique. Ce brut « zéro
dosage » (sans adjonction
de sucre) est un pur
champagne au go(it acéré.
Idéal pour un repas iodé.
31,75 euros.

MUMM RSRV
BLANC DENOIRS
® Comme ce blanc de noirs
de haute gastronomie,
les cing cuvées grand
cruréservéesde la
maison Mumm ne sont
accessibles que sur
parrainage. Le JDD

vous ouvre les portes

du cluben entrant

le code JDD19 sur rsrv.fr
jusqu'au 31décembre.
60 euros.

DUVAL-LEROY
BLANC DE NOIRS
160 ANS

© Pour ses 160 ans,

la maison de Vertus
dévoile une cuvée
multimillésime

qui rappelle son savoir-
faire d'origine dans

les deux cépages noirs.
45 euros exclusivernent
en ligne (duval-leroy.com)

LE BRUN

DE NEUVILLE |
TENDRE ROSE

o Et pourquoi pas des
bulles rosées pour les
fétes ? L'emblématique
chardonnay de la petite
coopérative du Sézannais
s’assemble au pinot noir
etaune bonne dose de vin
rouge pour un champagne
riche et souple.

Sur une biiche aux fruits
rouges ou au chocolat.

28 euros.

MANDOIS

*Blanc deblancs 2013
Issu de jolis terroirs, ce pur
chardonnay millésimé
respire I'élégance. Un nez
d'agrumes, une bouche
crémeuse et une belle
longueur. Un cadeau apte
au vieillissement mais
parfait des maintenant
al'apéritif pour lancer

les festivités.

3euros.

NICOLAS
FEUILLATTE
PALMES D'OR
*Brut2008
Lacuvée de prestige
de la coopérative,
qui regroupe

4500 vignerons, est
élaborée uniquement
les grandes années.
Composé de 95 %
de grands crus,

le millésime 2008,
année froide, a forgé
unvin droit, délicat
etcaressant.

120 euros en coffret.

FREREJEAN FRERES
BLANC DE BLANCS
PREMIER CRU

© Faiblement dosée
etcongue avec les
meilleurs chardonnays
delactte des Blancs,
c'estl'une des cuvées
emblématiques de la jeune
etambitieuse maison
d'Avize. Un nez de fruits
exotiques et une palette
minérale élégante.

Idéal sur les fruits de mer.
79 euros.

EGERIE DE PANNIER
EXTRABRUT 2008
® Lacuvée de prestige

de lamaison de Chateau-
Thierry dans un flacon
al’habillage chic et
épuré. Faiblement dosé
etd’une belle complexité
aromatique avec son
assemblage équilibré de
chardonnays et de pinots.
80 euros.




