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BLANCS DE BLANCS

Synonyme de délicatesse et de fraicheur; les purs chardonnays
se reconnaissent a lewr coulewr jaune pale ivradiée de reflets
verts. Jeunes, ces champagnes souvent iodés et salés font pétiller
Uapéritif et les fruits de mer. Plus mitrs, ils magni ent les
poissons en savce et les viandes blanches.

1. Mumm RSRYV Blanc de Blancs 2013
Le deuxiéme tirage de cette cuvée
con dentielle est composé de char-
donnays du grand cru Cramant
(«mont de craie»). Un vin cristallin,
aux notes de fleurs blanches, de
citron et de fruits frais. Grande  nesse
et subtile minéralité. 47 € (exclusive-
ment sur amisdelamaison.rsro.fr).

2. Delamotte Blanc de Blanes 2012
La petite maison qui monte au
Mesnil-sur-Oger présente sa nouvelle
cuvée pure chardonnay dans un mil-
I¢sime au caractere fougueux.
Impatient dans le verre, il libére des
bulles nes et vives, dégage une irré-
sistible fraicheur citronnée enrichie
de parfum de litchi. Tra
crémeux a la fois. Superb €.

3. Mandois Blanc de Blancs 201
Les 40 hectares de cette maison
familiale courent de la Cote des
Blancs au Sézannais et autres
coteaux (I'Epc‘nm\'. Le chardonnay

y est logiquement prépondérant
(70 %), et bien sar exclusif dans
cette cuvée exemplaire, pleine de
fraicheur et apéritive. 31 €.

4. Laurent-Perrier

Blanc de Blancs Brut Nature

La mythique maison de Tours-sur-
Marne a toujours donné une place
prépondérante au chardonnay dans
ses cuvées. Elle va plus loin en pro-
posant ce blanc de blancs non dosé,
pur régal de tension, de fruité explo-
sif et de fraicheur citronnée. 72€.
5. Alfred Gratien

Blanc de Blancs 2012

A I'origine destinée seulement a gater
les amis du chef de caves, Nicolas

Jaeger, cette référence n'a rejoint la

gamme quen 2001, Les raisins des
grands crus de la Cote des Blancs
composent le cceur de I'assemblage.
Ses arpeges de fruits blancs se
fondent, en point d’orgue, dans
des parfums de brioche. 59,90 €.
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BLANCS DE NOIRS

Dans leur robe dorée, ces champagnes issus exclusivement

de pinot noir et (ou) meunier jouent les cartes de la puissance,
de la vinosité et d'un fruité intense. Ce sont de parfaits
compagnons de table, se mariant a la volaille, aux viandes

blanches ou rouges et, méme, au

1. Collet Grand Cru Ay 2012

Aprés le lancement d'un blanc de
noirs premier cru, le groupe coopé-
ratif pousse aujourd’hui le bouchon

plus loin avec cette sélection parcel-
laire et mono-cépage : les pinots
noirs proviennent d'un hectare a
Ay. Nez de chevrefeuille et de
mirabelle, bouche crémeuse,

aromes pulpeux et zestés. 59 €.

2. Mailly

Grand Cru Blanc de Pinot Noir

Cette petite structure de la Montagne
de Reims illustre parfaitement ce
que la coopération peut produire de
mieux. Dans les compositions parcel-
laires de Sébastien Moncuit, chef de
caves inspiré, les pinots noirs n’ont
rien a envier a ceux des plus grandes

37¢€.

maisons. Richesse et nesse.
3. Mercier Blanc de Noirs

Cette déclinaison de la cuvée clas-
sique de la maison se nourrit
exclusivement de pinots noirs et meu-
té et la fraicheur

nier. La spontan
des aromes de fruits rouges, noirs et

Jjaunes renouvellent le style Mercier

dans un registre plus intense. 25€.

gibier a plumes.

4. Duval-Leroy 160 ans

En élaborant un blanc de noirs pour
Ianniversaire de la fondation de la
maison, en 1859, a Vertus, 4 la pointe
de la Cote des Blancs, Carol Duval-
Leroy nous rappelle qu’a I'époque,
la Champagne ¢tait recouverte de
raisins noirs. Cet assemblage des
deux pinots, ot la framboise, la mire

et le cassis vibrionnent, n’est en
vente que pendant les fétes. 45 €.

5. Petit & Bajan Obsidienne
Veronique Bajan et Richard Petit se
sont marics en 1997, mais n'ont créc
leur domaine quien 2008. Leur dernier-
né est issu de pinots noirs bien mars
du grand cru Verzenay, d’ott sa belle
charpente, son crémenx et ses accents
de fruits rouges croquants. 46€.
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