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C’EST TENDANCE

ON LIKE...

Noél approche, les effluves de vin chaud, de chocolat chaud et de
champagne nous chatouillent le nez! parcCéline Roussel etlarédaction

La super initiative
d’\rnaud \icolas

Aprés saformation de charcutier et son titre de MOF, Arnaud avait
envie d'aller voir du coté des restaurants. lLa été pris sous Laile

de Franck Cerutti, chef du Louis XV-Alain Ducasse a Monaco.
Depuis, ila monté son propre restaurant a Paris et n'était pas
encore revenu a ses premiéres amours, la charcuterie. Cest chose
faite en appliquant la logique de a cuisine : des produits de
saison, une proposition reduite (80 références contre 250 pour
un traiteur classique) et, surtout, aucun additif dans un domaine
quien compte encore trop. Quand on luidemande pourquai ce
cheminarebours aprés un detour en cuisine, il répond : « J'avais
besoin de ramener du sens dans le métier de charcutier et de lui

ANNE-EMMANUELLE THION

Attirer le Pere Noél redonner une vraie place dans le monde de la gastronomie. »
avec du vin Ch aud Restaurant et boutique Arnaud Nicolas,

46 avenue de la Bourdonnais, Paris (VII¢).

Cannelle, orange, ecorces de
i ES, Charcuterie, 125 rue Caulaincourt, Paris (XVIII¢).

citron, badiane, clou de

girofle... Voici le parfait
melange d'épicesavin
chaudimaginé par la
Maison Eric Bur, spécialisée
dans lépicerie fine. Faites
chaufferlevinsansle

faire bouillir, ajoutez ce
melange selon votre

golt. Laissez frémir ' : i - u ”
5minutes puis filtrez, et i ? ' ;
le tour est joué ! Le Pére Mélan ggﬂr

Noél it mé VIN CHAUD
arrverplusvileprév. [ i LA GASTRONOMIE AU PIED DU SAPIN

Mélange pourvin Ilya dunouveau parmi les box gastronomiques. La maison Bernard
chaud,3,10€(25g), Loiseau vient de lancer sa propre gamme de coffrets proposant
EricBur,disponibleen uneimmersion dans lunivers du grand chef. Selon la box, on peut

choisirunmenu en 4 ou 6 services au restaurant La Cate d'Or
(2 étoiles), a Saulieu, et/ou un soin + accés au Spa Loiseau, ou encore
différents repas pour une ou deux personnes au restaurant Loiseau
des ducs, a Dijon, ou a Loiseau des sens, le restaurant du Spa.
BoxBernard Loiseau Privilége, 149 €, Evasion, 95 €, Immersion, 75 €,
disponibles dans les boutiques Bernard Loiseau de Saulieusurl'e-shop.

GMS et surl’e-shop.

Un chocolat chaud magique

La saison des longs goliters bien au chaud a la maison a officiellement commence |

Coté chocolat chaud, onatrouve le produitidéal : la poudre de cacao bio by Le Chocolat
des Francais. Fabriguée dans les Vosges, elle reunit deux cacaos d'exceptionissus de
lagriculture biologique, lun en provenance du Perou, lautre de République Dominicaine.

Lavisde Céline: On aime aussi la boite métal de cette poudre,

illustrée par Jenny Bowers, ultra design comme d habitude !
Cacaoenpoudrebio, 14,90 € (300 g), Le Chocolat des Francais, disponible surU'e-shop.
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Effervescence
italienne
Pourdesfétesdefind'année
originales, la cuvée emblématique
de prosecco Mionettose parede
diagonales étincelantes pourun
renduultra élégant. Dans ce flacon
exceptionnel, en édition limitée,
un prosecco aux aromes de
pommeverte etalamousse dense.

Champagne!
Ce champagne brut
prend ses racines dans
les sols argilo-calcaires
de la cote des Blancs,
dEpernayaSézanne. s ow
Son assemblage de trois
cépages (chardonnay,
pinot-noir et meunier)
lui confere unejolie

MionettoProseccoDOC robe pdle etune
TrevisoBrut,9,95 €, disponible palette aromatique
chezMondovino. tresriche et fruitée.
Aserviralaperitif.
Brutorigine, 25€,
Champagne Mandois.

CHAMPAGN
MANDOIS

[T

2 Unecuvée
,  pas comme
es aulres

Issu de parcelles en conversion
bio, ce champagne est élabore
et magnifie dans le respectd’'un
engagement environnemental
fort. Légérement dosé et
vinifié sans ajout de soufre,
il exprime a travers sa
bulle fine un merveilleux
résultat obtenu grace aux
nouvelles pratiques viticoles
durables, recompenseées
adifférents concours.
Cuvée Sans soufre
ajoutébrut,44 € (75cl),
Champagne ). de Telmont,
disponible ala propriété
etsurl’e-shopdudomaine.

). ox TELMONT 3 \a
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Linvinde [éles
¢coresponsable

Etsivous étiez, pourvos diners de
fétes, écolo jusque dans le choix de
votrevin ?Riende plus simple avec
lastart-up Oé, spécialiste duvin
bio écoresponsable et vegan, qui
nous présente son cotes-du-rhone
dans une bouteille colorée et
festive, consignée et sans capsule.
Cotes-du-rhone AOC Oe,

12,20 € (75cl), disponible

surlesite Oeforgood.

Lavis
deCeéline
Peit plus nown
wégligeable : | étiquette
est e papier recyclé et (e
bouchown, en. liege vaturel
issu d'uwe forét Forest

Stewardship Council.
Uw vrai conc.epl' que

Low. awme.
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LABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE



