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TRUCS :MEC

Vins Noel 2020 pour sublimer vos repas de

Depuis plusieurs années, jai pris l'habitude de vous présenter une ou plusieurs sélections de

vins, champagnes et spiritueux. Cette année 2020 n'échappe pas a la régle, bien au contraire !

On découvre ensemble une belle sélection de vins Noél 2o2o0.

Une sélection de vins Noél 2020 pour habiller vos
tables de fétes

Cette année aura éte plutot particuliere. Par consequent, il est important de se faire plaisir pour ces
fétes de fin dannee.

Pour cette annee 2020, nous avons vu les choses en grand ! Nous vous avons prépare une belle
selection de vins pour Noél et pour le Reveillon du 31. Voici la premiére selection de pépites a prix

abordables pour habiller vos tables de Noél
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Cette cuvee resulte dun partenariat avec avec les grands chefs issus de

[Academie des Bocuse dOr.

La cuvee Brut Zero est Issu de lassemblage 40%, Chardonnay, 30% Pinot Noir et 30% Pinot Meunier
provenant des meilleurs terroirs de la Cote des

Blancs, de la Cote dEpernay, de la Cote de Sezanne et de la Cote des Bars.

Notes de dégustation :

CEil : robe or profond et intense.
Nez : vif et raffine libére des notes iodees, fumées et legerement animales.

Bouche : vive et minérale, en évolution permanente tout au long de la degustation.

3 3 3 3

Accompagnements : Parfait dés lapéritif, il accompagnera parfaitement un plateau

de fruits de mer, un tartare de dorade, une assiette doursins ou un poisson grille.



